
DESAYUNOS
8:30 hrs - 13:00 hrs

cafe&cocina

“LO ÚNICO QUE QUEREMOS ES QUE TODO 
AQUEL QUE ENTRE SALGA MÁS FELIZ DE LO QUE LLEGÓ”



ALIMENTOS

Huevos enpapados 400gr 
Estrellados sobre tortilla con salsa de guajillo y papas fritas. 
$150

Toast de aguacate con jamón serrano 190gr
toast de aguacate con jamón serrano, pan con masa madre, 
huevo estrellado y aceite de trufa blanca. $130

VEGETARIANO
Toast de queso de cabra 190gr
aguacate, pimiento morón rojo, pepino y jitomate. $130
Toast de aguacate 190gr 
con salmón ahumado, aguacate y aceite de oliva.  $150

Huevos Silvie 250gr 
3 pzas de huevo con Jamón Serrano, jitomate y aceite de oliva,
 acompañada de pan con masa madre.
$150

Huevos con cecina 430gr 
Dos huevos sobre tortilla, bañados en salsa de jitomate y frijol, 

servidos con cecina extradelgada y frita. $150 

Huevos ahogados 420gr 
Estrellados con tortilla y salsa de jitomate rostizado. $150 

Huevo revuelto 270gr 
Con pechuga de pavo y frijoles refritos.  $150

Sándwich sin compromiso 270gr 
Chicarrón, tocino y vegetales. $150

cafe&cocina
“LO ÚNICO QUE QUEREMOS ES QUE TODO AQUEL QUE ENTRE SALGA MÁS FELIZ DE LO QUE LLEGÓ”

*Métodos de pago: Efectivo y con tarjeta. La propina es opcional.

Extra huevo 65gr $35
Extra chicharrón 65gr $45
Extra pollo 65gr $45

Extra jamón pavo 40gr $45
Extra jamón serrano 30gr $45
Chamorro 65gr $45

Sincronizada de chamorro adobado 250gr
 $150 

EXTRAS

Chilaquiles verdes o rojos 400gr 
Con huevo $150

Con pollo o chicharrón prensado $195



Kouign-aman 80gr $45

Rol de canela 80gr $60

Concha de vainilla o chocolate 80gr $50

Croissant cubierto de chocolate 10t0gr $50

Pastel de elote 400gr $130

Marmoleado Francés 320gr 
con nieve de queso de cabra y miel $180

Marmoleado con nieve de Pistache o queso de cabra 320gr $180

Helado de queso de cabra y cajeta 115gr  $150

Helado de pistache 100% 115gr  $150

Helado de Pistache con Vermouth blanco 115gr  $180

Pan con queso de cabra y miel de abeja 130gr $150

Trufa de chocolate, mezcal y sal 65gr $95

Trufache Trufa de chocolate con mezcal y 
sal acompañada de helado de pistache $95

Hojaldre con manzana 180gr $115

Hojaldre con queso de cabra o nieve de pistache 380gr $200

Bowl de frutas 420gr
Base de yogurt con fruta de temporada con kiwi, 
durazno y granola casera. $80

ALIMENTOS DULCES

Trufa de chocolate

Marmoleado francés

*Métodos de pago: Efectivo y con tarjeta. 
La propina es opcional.



Jugo de naranja 200ml  

Jugo verde 200ml 

Agua fresca 360ml
          
Soda del campo 360ml

Rusa con sal de jamaica 360ml 
 
Agua de Lourdes 340ml

Agua Perrier 330ml

Agua Franca 650ml

Café Americano 165ml

Café Espresso 30ml

Café Capuchino 165ml

Café Latte 165ml

Café Moka 165ml

Café Mexicano fuerte 90ml

Café bien perrón 165ml

Té Chai 165ml

Dirty Chai 165ml   

Flat white 165ml 

Dirty Matcha 165ml 

$40

$45

$50

$70

$60

$50

$80

$110

$50

$45

$75

$60

$70

$60

$75

$65

$75

$50

$75

Espresso tonic 250ml 

Chocolate caliente 165gr

Espresso tonic con jarabe 
de toronja 360ml 

Infusión aliviadora 165gr

Refresquito 355gr

Leche vegetal

$70

$60

$80

$55

$85

$15

cafe&cocina

CAFÉ Y BEBIDAS

*Métodos de pago: Efectivo y con tarjeta. 
La propina es opcional.

Carajillo 250ml

Carajilla 250ml

Chai martini

Aperol spritz 450ml   

Snt. Germain spritz 450ml    

Mimosa 175ml   

$180

$180

$120

$180

$235

$95

BEBIDAS PARA PASARLA MEJOR

HAZ TU BEBIDA FRÍA + $10

“LO ÚNICO QUE QUEREMOS ES QUE TODO AQUEL
QUE ENTRE SALGA MÁS FELIZ DE LO QUE LLEGÓ”


